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Rebsorten: Pinot Noir

Weintyp: Osterreichischer Qualitatswein

Ausbau: trocken

Vinifizierung: Maischegdarung in temperaturgesteuerten

Weinbeschreibung:

Speiseempfehlung:

Edelstahlgértanks. Maischestandzeit 14 Tage,
biologischer S&ureabbau, 10 Monate in franzdsischen
Barriques gereift.

Hochste Traubenqualitat und ein kompromissloser
qualitativer Ausbau in edlen Barriques ergeben einen
eleganten, sehr zuganglichen und trinkanimierenden
Wein mit grof3em Lagerpotential. Rubingranat - in der
Nase feine Erdbeeraromen am Gaumen und
seidenweiche Tannine, elegant und sehr zuganglich —
im Abgang samtig und trinkanimierend.

Ein vielseitiger Speisebegleiter.

Serviertemperatur: 17°
Analysewerte: Alkohol: 14 % Vol
Saure: 4,9 g/l
Restzucker: 2,7 g/l
PINOT NOIR Anbaugebiet: Mittelburgenland
Bodentyp: Schwere Lehm- und Léssboden am Lutzmannsburger
Hochplateau
Trinkreife: 1-15 Jahre
FlaschengroRe: 0,75 Liter
Verschluss: Schraubverschluss
Enthalt: Sulfite
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